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	 RÉSERVOIRS POUR RÉDUIT OU SIROPTIÈRE

	 Cuve compartimentée pour séparer le réduit de chaque plat avant, lors du lavage  
	 ou du changement de plat à sirop. Permet de repomper le réduit sans que celui-ci  
	 ne se mélange à nouveau. Système de plomberie et valve pour repomper dans les  
	 plats. Peut aussi servir de siroptière. Disponible avec 2 ou 3 compartiments.

A	 264405	 Réservoir 3 compartiments

	 264412	 Réservoir 2 compartiments (non illustré)

	 Options disponibles:

	 – Pompe 
	 – Structure en acier inoxydable................................................... PRIX EN MAGASIN

	 RÉSERVOIRS POUR RÉDUIT EN ACIER INOXYDABLE OU SIROPTIÈRE

	 Cuve compartimentée monocoque d’acier inoxydable servant à séparer le réduit  
	 lors du lavage ou du changement de plat de sirop. Permet de pomper à nouveau  
	 le réduit sans que celui-ci ne se mélange à nouveau. Système de plomberie et valve  
	 pour pomper à nouveau dans les plats. Disponible en 2 ou 3 compartiments.  
	 Peut aussi servir de siroptière.

A	 274497	 Réservoir 2 compartiments

	 274480	 Réservoir 3 compartiments (non-illustré)

	 Options disponibles:

	 – Pompe 
	 – Structure en acier inoxydable................................................... PRIX EN MAGASIN

A	 EMBOUTEILLEUSE À PÉDALE

	 Valve sélénoïde électrique et sorties en acier inoxydable : 1/2”,  
3/8” ou 1/4”.  

	 L’ouverture et la fermeture sont actionnées à l’aide d’une pédale. Remplissage d’une  
	 bouteille à la fois. Facile à nettoyer.

	 266188	 Embouteilleuse à pédale

	 SIROPTIERE BAIN-MARIE, ACIER INOXYDABLE N° 304

	 Embouteilleurs à sirop, acier inoxydable nº 304

D	 266256	 Embouteilleur bain-marie 32 gallons

	 Peut également servir à réchauffer le sirop avant l’embouteillage. Inclus: Élément de 
	 chauffage de 5000W – 220V. Thermostat ajustable. Plomberie entièrement en acier  
	 inoxydable. Base en acier peint bleu et tablette ajustable incluses.  
	 Niveau d’acrylique pour eau et sirop.

	 266287	 Base seule pour 32 gallons (acier peint bleu)  
			   (peut être vendue séparement de l’ensemble)

E	 266201	 Base seule comptoir (acier inox. 32 gallons)

F	 266218	 Embouteilleur bain-marie 9 gallons, incluant base en acier bleu

	 Inclus: Élément de chauffage de 3000W – 220V. Thermostat ajustable.   
	 Plomberie entièrement en acier inoxydable. Base en acier peint bleu et tablette  
	 ajustable incluses. Niveau d’acrylique pour eau et sirop.

	 266195	 Base seule pour 9 gallons (acier peint bleu)  
			   (peut être vendue séparément de l’ensemble)

G	 266300	 Base seule comptoir (acier inox. 9 gallons)

	 095559	 Thermomètre à cadran 3” x 6” connexion 1/2 (0˚F à 250˚F)

	 ÉLÉMENT CHAUFFANT (NON ILLUSTRÉ)

	 111945	 5000 Watts................................................................ PRIX EN MAGASIN
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