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INTRODUCTION

FPartant aveec Iidés qu'un article de premidre classe est todjours en demande
oS NoLs u!h:urqn::-nﬂ. a faire dea éa.-apar‘ar.euﬁ (-8 |J:.I'.|=n-5|:|.q.I poLE |'l::-|:j:|ir.|.iln|.ii’.|n desg ﬁr'ublu'_-.r':-a,
de premiere ordre pour remplic la demande d'un tel artiole.

Mos efforts ont été couronnés de suacés puisque nos affaires, & leur débat, bor-
ndes & la demande d'un marcheé loosl, sont meintenant dispersées dans toutes les Provinges
du Caneda et tous les états des Etats-Uniz ol orsissent lez érables.

Motre locel pour manufacturer & nésessawement geandi avec le volume de nos
affaires et maintenant trois manufactures, les plus grondes de leur genre sur e conti-
nent, sont consaorées exglusivemeant 4 In fabrication de ces effets,

Ces manufactures sont munies de mashinories loe plus modernes et éoonomigues,
naws permettant de fsbrmguer nos produits &ves le moins de dépensss possibles.

Le segrat de motre sucoés est 'usafe sontinuel des meillevrs matérisox et
main d'muvee dans nolre Tabricatisn,

Ceci est maintenant connd et les melleurs sutorités concédent que nous nous
servons de mabériaux de 50 & 100 pour cent plus durable que nos scompetiteurs.

Mous nous faisons un pilaisie, d'expédier & deux gqui ont l'intention d’acheter, une
spécification et estimé dia oe guils ont besoin, et de leur donner tout renseignemeant possible
aves ausst les noms de personnes dans leur looalité, se servant de nos produits

Mous avons fait signer des requeétes par au-deli de 5000 exploiteurs de sucreries,
adressdes au Couvernement Fédéral aveo le résultat que des bulletins ont &té émis  expao-
sant les noms da falgificateurs de produits d'érables: le Gouvernemsent se propose de pours
suivre tout Talsificateur gui néliquette pas ses produits comme étant ™ Composds ™,

Hauws adresserons &4 Wwul aeix i:l..tll e feronl 1o demande des bulletins a2t traités
bien utiles, émis par le Couvernement Fédéral sur la manufacture et production des susre at
sirop. d'érabla.
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La moyenne annuokle de sucre d'érable produit au Canada est A pou preés de
I7,604,825 liveas. Catta production en 1900 & raprésents uns wvaleur da §1,780,462.00 faite
dans |les quatre provinees de Quédbze, Ontarin, Nouvaau Brunswick st ln Nouvelle Ecosse,
plazaifides comme suit: Quéhes 13 504,818 livres; Ontario, 3,912640; MNouvenu Brunswick, 207,
450- Mouvelle Ecosse, 112496; les autres provinces ayant peodust 7,520 hivres Le Canada
fournit au-dela des trois septidme de la production de sucre et de sirop d'érable du monde
antior, st si les moyens d exploitation parmsttaient d'obtenir un randsment prapartionné au
nomhbre d'érables gue ce pays renferms, ln production pourrait facilement étre dix fois plus
pongiderable qu'a 'haure actuclle”

Les milliers da parsonnes qui dés leur enfance ont apprs a laire le suocre, n'ont
pas bason de renssignements, mais pour eeux qui ont I'imtention d'=xploiter une susreria et
qui en ant quune faible idée, nous nous efforcerons dans ce potit trave] & leur &tee Utiles
gt |os interesser, &b donner ainsi dos Péponses & une foule de questions que NOLE PECEVORS
par letires de nos glisnts

La Cabane a Sucre et son Emplacemant.

Ln premidre guestion o btre consideré, lorsgu’on veut itmblir une suorarie ast
Iemplacement de ln maison ou Cabane & soore .

Pour la chomx du site, il faut prendrz 'sndrait le pluc cantral paue eviter des
pas & faire pour puiser l'sau d'érable, et prandea da praférence un endroit situé sur le ver-
sant dun cotesu, nfin de pouvoir déverser l'emu d'érable dans votre réssrvoir sans Alre
obligé de le faire avec des seaux. Ayez soin de faire ce choix pour ne pas étre incommodé
par l'enu 4 la fonte do I nege
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Plan. pour cabang & Sucre |4 piedsy 2o,

Batissez volre Cabane a Sucre en Ble.—0n remet trop souvent |'éiablisze-
ment de la sucrerie & un temps peu Favorable pour faire un cuvragde sinble, ot bien falt,
Pour bien batir, et faire les fondations pour qu'elles soient & l'abri des golées, il faut fmire
cette ouvrage en &té, ou de bonne heure |'automne afin que ln fournaise pour |'tvaporateur
soit placés sur une fondation solide mvant les gelées. Le plan plus haut est pour une batisse
de [4x20 pieds, qui est suffisamment grande pour un évaporateur de 3xi? piods, que nous
ng.nnidéru-n: avoir |la capagité deo 500 vaisseauwx. Vous pouver emplover des potesaus de 3
pieds, aysnt soin de faire un ventilateur dans le faite de |la batisse. pour permotire a |la
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vapeur dy passer. Ce ventilateur devrs svoir au moins douze pieds de long par guatre de
larga. Plus- votre batisse sera chaude, plus vite s& fera ['évaporation, Bt MOINs VOUS SEreE
incommodé par la vapeur. Ayer soin de faire un bon planché 4 votre cabane, soit en bois
ou en pierre, brique ou eiment, ces dernier matérinux étant moins dangersux pour |8 lew.

Quand Entailler—Dans la Provinees de Québec le temps de 'entaillage varie
chagque annds mais déndralemant e tempa d'entailler les - sucreries, est vers le milieu da
Mars, lorsque 'stmosphére est devenue assez chaude pour degeler les glaces formeées parle
froid de fa nuit prasédents; o'est alorzs qu'il faut sa tenir prét pour me pas perdre de

- goulées. Les pamiéres font le meilleur sirop, I'eau d'érable dtant fraiche se conserve micux.

il fact réduire chague jours, an sirop Veau d'érable coulée durant la journés, oae
Ia séve A I'nir se décompose. et se gite trée wite,

405 H. LEFEBYRE. Waterloo, Qus., éorit Snolt,
1938 : En rdponsa n voire demanda, je doie wags dire
gue dapim vingt ans qua 8 fals du suoes )'ad su
pocsassn da ma secdlr da dillérantes ssries d'évapa-
ratedrs, [l ¥ o trois nns ou printemps dernier, jToi
achetd un des witres et depuis oe temps je fais du
suanra ot du sieop B8 mon golt. de trouva que votre
Evaporataur a los svantages sulvants aur osux gue
]I'nb sErayd avadt : Tae. || prend miols de bols,  Rieme,

| évaposs "sau plus vits. Jieme. L'agu rsstant si
peu de temps an abullition avant d'étre réduite en
sirap, que le sirop n'n pas l= temps de rougie,  didmea,
I .fin:il'. .I- GAMS ﬂ.l.r'n ohligd da la rapPandes, una
fais sorti de in machine. Sidma, Le sirop ast plus
beaw, ot commEnde on mellleur prig.  L'an darniee”
i pohets 2000 de vos foidrealles Mo, 2. st je trouve
o coté diautres sactes dant je me sers, gue les vitres
donnent un rendement plus fort que les autres.  J'at.
tribug oele ou fait gue les vents ot b saleil ne
peuveni psssoier la coupe de 'ancsllba,

HDI.?.-!E LAVALLE, Hu_rrl.mmgf-:lrd, QuE., dapit
juin G 1390 1l me faic plasie de recommander &
Lous ooux que onla conoerne, vos  Evaporataurs
Champlon, Je aertifis que e'est le maillaee Hvents
jnagu'a nn:‘ﬁuﬁ.

da considére que mon ssuberment il travaills plus
rapidment et plus eommodement, mais qu'll consume
mning de bais les nutres. Je na pourrais assax
Feaam mardan I'mpurn:mn Champien, ai a vous Tous,
qui désirez avair un Evaparaleur, sl vous voules &t
sntisTaits. nchetaz de la Grimm M. Co.

A, LARIVIERE, 5t. Qurs, Qué., &orit juilbet I,
1908 ; de suis heureux de vous dire que I'E'I'I-E:Il‘lat-ﬂ.l.-l‘
Champlan ma donne una antides satisfaction, & agaed
du fonctignnamant, et b la qualité de B marohandize
gul en résalie, Je fabrigue un sicop d'une  qualité
benucoup plus supdrisure go'auparavant et le rende-
ment est benusou lus satisfaisant gqu'il ne I'étmit
par les anndas enitog., ob o'est FOuni j& ra-
cemmands I Evaporatesr Champlon & tous les aulti-
VHLBUTS (Ui désirent &'an Broures,




Outils pour
I'Entail lage

Les premiors oulils
nécessaire dans un oamp b
sucrs  sont pour lentaillsde.
Un wibreguin bon marché et
simple, pourve gu'il tienne la
méche droite st ferme pour Renmer § pouce, B é1s. shague
pouvoir retirer la méche du trou, sans la renverser. est le meilleur; car on peut en retirant
minsi la méche débarasser |e trou percé de tous les copeaux, et en posant la goudrelle il
n'y a pas de danger de boucher ot empécher la coulée hbre de la séve.

L'entaillage de PErable—On entaille de préférance, sur le edté est ou sur le
odté sud de lérable, afin que le soleil matinal puisse réchauffer I'érable, et faire partir la
poulée de bonne heure. Ayer surtoul soin de choisir le edté le plus sain de votre arbre.

Fanites votre entailic & a peu prés trois pieds de terre, ou & la hasuteur la plus
eommode, car il n'y & pas de hauteur choisig, |n séve coule dans toutes les parties de votre
arbre, Paroez aven une méehe de sept seizidme de pouce, et A4 une profondeur d'a peu
prés un pouce &t demi, suivant 'épaisseur de l'écorce. Enfoncez votre goudrelle avee un
marteau, suffisammant pour qu'slle ports votre chaudiére pleine d'ems; en enfongant trop vous
gourrer le risgqua do fendrs l'dcorce et faire couler ln coupe.

N'enleves jamais |'dsorse avee une hache ou autes outil pour préparer une place
ol faire votre entaille, car oli vous avez enlevé I'dacroa, 'érable séchera et se déilériorera

Si aprés 20 ou 25 jouras de la date de wotre entaillage vous vous aperocavez que

vos érables ne coulant point ou trés peu aprés une gelée propice, enlevez votre goudrelle et
[hn_fmh:hm“z il e ¢||:|1_|1:|.F_ ngs RVONS pour sk L Dpﬁrﬂhun un outil tréas Eﬂmmﬂdt et d‘ﬂnt
vous voyez une illustration plus haut.

Mbohe cde T-16, 28 ots, chague
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La Goudrelle Grimm

La goudralle de wotre onoix doit
fire parfmitement ronde eb unio et faite un
peu en pointe de maniére i remplic 'entalle
pour ne pas eouler, et poerdre lan seve gul
coula de wvotere dmble. Ume goedrolle de
gatte sorte wous permet fasilement de eafraf-

udralle, Mo. 2, $L.76 par oent dves apochats,
¢hir volre eoupe gquoand e temps en  est Goudrelle, No FLTA par cent dve
arrivé. Une telle goudrelle ast facila 4 poser ot enlever quand les sucres sont fimis.

Un enfant peut aussi bien faire Ventaillage qu'une parsonna agée. Cholsisses musst

une goudralle qui exclu l'air de la soups &b aingi empécho |es vents et |& soleil réchauffant
du printemps de la sécher trop vite. Notre goudrelle numeéro deux, que vous voyez plus
haut réepond & toutes ces qualités et vous donnorn un rendement de séve un quart plus
considérable par saison de sucre, que n'importe quelle autre goudralle manufactures.

Elle est faits de feuilles d'acier ot pecouverte d'un métal blane pour la mettre A
l'épravve de la rouille. Elle est munie d'un trou pour permettre d'y inserer un elou sfin
de la retirer do Uarbre avee D'aide d'un marteau, La production d'eau d'erable que nous
sdclamons gu'elle produit en plus de n'importe gqu'elle autre goudrelle, par smison, est
suffisante pour &n payer ls prix.  Vous n'avez gqu'd en fairs Pessaie a cote d ung autrad, pour
vous convainere de lis vérite de cstte assertion

Le trou gua vous voyez protiqué dans la goudrelle est ahn de permetire o’y atia.
cher un couverala pour wotpe choudiére. Lillustration suivante wvous maontrg comment y
poser le couverale.
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et eoduversles de Geimm sont
fmit en tole galvr
12%12 pouwces, 700 le cent. 1Dx10 $E.00 le

cent. et an fer terne, [ExlEd, So.00, &1 1= 10,

niss et de: deux grandours

L5000 le cent

On ne- peut s'en servie qu'aveo la
goudralle Grmmm.  La shaudidére ast pendus
sur le erochet de ln goudrelle. et le pouverals
est mitache a |6 goudrells &l moyen d un
fil de fer inséré dans lo couverols pazsant
ensiite dans e trou sur la goudrella ce qun
forme un couverdls en peatubrs, &b qul 88
peléave fasilement sur 'ermble lorsguan weut
anlever Venu de o chaudiErs

Celil gqui e it du suere sait gue
souvant le printemps lés érmbles coulent &
plus pandant un temps pluvicus. ou durand
unie tempite de neige. Ramasser de |'eau
démable aves do 'eau de pluie ou de la
neige, gate la golt da votre sirop, et lul
donre une couleur fonedSs. ge qui en diminug
la valmur, sans compber -:'|u'|| vous [aul |:l|.LI-E
de boig poue faire | évaporation de cetie eau
et nege,

S wous ne jugder pas & propos de
faire la récolie de cette séve mélée de pluie
ou de neige, il vous faut vider toutes vos

chaudidres: ca qui peut arciver deux ou trois fois et méme plus pendant un printemps, dans
og cas vous perdez votre esu d'grable et dimingez ainsi d'autant, la production de votre
smison des sucres.

Avens des couvercles wous économisezr voitre temps. &1 augmentes: vos revenus di
printemps, Flus vous entaillaz d'érables, plus il est importent d'avoir des couversles. i
est plus profitable d'entmiller moins d érables, si vous ne vous server pas de couvercles a
wos ehaudiéras, pour avoir lo temps de leg vider aprés chaque tempétes, Ayer des eouvercles
at entmliez plus d'érables, at faite wvotre meilleurs récolte de 'année; vous ne perdez ainsi
mi zirop, ni suere, et lo qualitd est meilleurs que celle faite aveo la sévo méléa de pluie ou
de neige.

La Penlure o Couvercle Orimm—5i wvous trouver le couvercle plus haut
dézigné trop dispendieux, achetez des pentures & couvercles dent on vous donne gl une
gravure: faites soier quelques hillots en bais de trois lignes, et planez vos planches & un
quart de pouce. Sciez les de forme carres, de 11xil pouces, cu suivant la grandeur de veos
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chaudiéres, de manéra O les couvnr, ensuite poser vos pentures sur ces planocheties aved
des cloux 8 river d'un derm poUCe, &% VOUSs aver un bon cauverals tras hon marchd

Ces couvarsles peuvent étre de préaférence de bois blana, qui ost moins - Temdant,
et quand wous aurez la temps, donngz leur une coushe de painturs ben mareheé cu simple-
menl une souche d hbile & peintupe,

Ev aporateur Cl‘mm}-inn

Lotte gravure represenie an
*Champion * 'de 52 |8 piods, ot
est  composa de deux grands
brssins plissds do § x 6 pieds, €t
de trois petits bassins de 2 %48
pieds ehague, coaveent une lour-
naise de 15 mods de longusur.

Catie grandeurs est suffi
sante pour une suorere de 2,000
a 950 embles. &t eapeble de
faire I'ouvrsie reguis de ce nom-
bpe par jour. Tout evaporateur de
16 F:-H'I_‘I'E @l il||.|.‘.':. ext Tait aveo deux
bessine plisses, et deuy petits his-
sins plats dedeux pieds de largecu
T-'-I'-JE. sipvant Ia ||:r|'|,§u gur de la
fournaise commandes, Dans [a
gravure une partic d'un  des

Dieesin Talt expressainenl pour une dranda sudreme, Alres pour gauchar,
o

grands bassins est troude pour lnisser voir les. plissures faites sur e long du fond du bassin
pour augmenter la surface réchauffée par le feu, of sinsi augmenter |8 capaoité d’évaporation:

Nous attirons vatre ablention sur la manigre de la
construction de ces plis; les bouts dtant fermés en pliant le
mitial tel gue démontre por les lottras en’ les joints sont
ainst fermes avec 'dtain au fond ‘do bassin

Les autres fabricants se servant pour ocela d'un
morgenl de metal sapard, tel que démontrdé par fes |ettras e et T'hy” Inissant minsi un
joint sujet & dtre fondu, sup le dessus des plis. Il est infimiment misux que le joint Taibla
it dans le fand du bassin, sau lisu da dessus en cas da bajzsa subite de |'esu ou séve,

Las grands bassina onl quatrs divisions longitudinales qui les divisant an cing
oompiriuments Las patis haszing n'ont |.'|u'IJ|'||‘_- gaule division, sves Une ouvartuee nu  bout
opposé aux syphons, par ol 'enu so réepand uniformemant sur [e bassin.

| g plisgures et divisions fortifient et affermigeent les baseing, et les empéchent
de plier ou baisser au centre: ce gui est on dalaul capiial dans o eenfection dés évapora
teurs @= nos competibeurs

ke régulateur of aprés. dearit, ‘est plood dans une bolte prés du devant de ["évapo-
rateudr, sur la méme aftd gue les syphons. |"esu d’érable ssi conduite par-dessus to bassin
du devant par un tube en fer-blane, & ainsi se rechaufle avant de tomber dans e régulateur,

Le réservoir d'emmaogasinago de la séve doit étre plocé en dehlors de la eabane A

suors; o i droite de 'évaporateur: et Ia connection avea le tube en fer<blane, se Init ad moyen
d'un tuyau en caoutchoun d'un pouce.

L'eau d'¢rable suivant ce tuyau tombz dans e megulateur placé au ocoin du pra-
mier bassin et pargourant d'un bout & Pautre de oa bassin' eing fois, franchit une distance

de 30 peds, &b de [ passant par le premier syphon, tombe dans e deuxigmea grand bassin

faisunt ensars cing [ois la longueur d& o& bassin, =t tombe ansois dans le premier potit
bassin, par le moyen du second syphon, De Ja leau d'érable va et vient & travers les petits
Lo




bassine au moyen des autres syphons, et fait encore un parcour de 90 pieds jusgu'a la place
do sortie du sirop, La distance totale parcowrus par Veny depuis son entrée jusqu'h sa
sOTtie &n Sirop, se trouve étre 160 pieds. Cael donne & votre évaporateur tous les avantagdes
des machines faites par nos dompéiiteurs avec de plus, I'avantage d'nvoir des petits bassins
gl heu de grands pour manceuveer of tenir Propres.

Ce dessin représents un
avaporateur de d x 12 pinds com-
prenant un bassin da 3% B pieds
gt deux bassing de 2 x 3 pieds
lanctionnant de o memes ma-
migre que oelui plus haot déorit 4
'expeption gue entrés da ['aay
ge Tait sor |la b’ﬂu-::ht—., &l la sortin
du sirop sur ln drofte de ln ma-
ahing, et Meau ne falt gue B0
pleds de parcour,

Cotte grandour est celle re-
filise pour une sucrere de 500 8
800 Erables :.'l-;:ﬁ..'!' (N[ I:'I:|1.'.u||||:|r.q|,:ﬂ
de jour. Les évaporateurs moing
longds sont TRit comme eelui-ei,
gt oeux de 14 pieda ont trois
paetits bassing au ey de deux
Mous les munufnoturons de dix-
nauf grandeurs différentes. Les plus petits ont trois pieds par sept, ot les plus grands six
pieds par vmgt-quatre. Les prix sont donnés sur domande.

it

Dassin foit pour une suarere moyenna granzaire,

A fdres pour droitier

Les Avantages en Faveur de Nos Machines, sont Multiples : |
| Las fonds plissés donnant un surplus d'espace ghauffes ; le-double des bassins

& fond plat.
2 Les bassing édtant
Lt da pl e t de sg difformer,

gant exempl do pier au Qentre, « ] _ i SR
8 Les petits bassins pouvant etre changé de place, gela permet & l'eau d'erg
B i b i le =inop,

de faire décoller la ehaux (nitre), gui se forme dans le fond du bassin fl.n._EE-Em a | p

Moins de teouble aveo ln farmation de choux, et RUIrEs dépils de saletes:

panforcés par les plis, et fer composant |es compartimeants
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B Liusure en est plus uniferme. .

§ Plus commode dans le maneuvrage B lavage, et facile a tenir peapra.
7 Finit le sirop sons étre obligé de le réchauffar; et de |e reprendre

8. 1l fait une moilleurs qualité de siPap que n'imports quel nutrs évaporatsur, et

! P bla
1% [F2 ig1 1= ndable &t L:.Iu-&- |:|.:I1'|I:u..'-|
ar consnguent |& Srop B31 Piks Ne to - ' ) 3
; A opuse des différentes grandeurs qua naus fabriquons, et des changemonts fre
quents dans la prix des miptériaux employés, BOUS S0MIMEE abligé de ne donnaer les prix que

- ; 3 ity & gus wous voulsz entailler, Bt nous
aur demands. Faites nous savoir le nombre d'érables qu

vous fournirons des estimés par e retour da ba malie

T sl MEGH FONTAINE, ‘Wesdon Statlon, 4 juillet, LOUIS CHAGHNON, Lawrenceyills, Soritnolt §, 1005
 denit = da me suls soeed de T Evaparnieir Ghmm Depuls quatre ans, je Iais usage de I"Evaporateur
:|-||' tnois =aisons et b o donrde . antibre Chumgphon, et je BuiN heupsux da vaun dies antiéra

E T Tk . i ir 1 e ssrvont  de el
gatiats sous (ous TApporis. Le regulatelr ol 1: satislaolion gQue @ r::r.i_.-r L"r--un |I-||' it v il
aunkians- font leur cuvrifs, parimismant ban ) Evaporateur.- L.ast U5 EpS g :| St )
_';'.-'.‘.!'_I i osl Bo |10 Erables, ot mon lE'-'.lrMI'gli-'\-'-iTI mil ot qui predult une trés benne’ gualita-de sirop
TR i m'ai puand peaubla pate Baudlic Lesi - ek SR [ na
e % Ic”: permmzas dans pna journés, - Léva. LOU IS CHABOT: Ste, Cinire, sorit ""L—irf-"'l'-'""
s la]i - £ -11f ] =ha I k il r
'H:"-: II..qH .J-,:,., ge oyl ‘il =sk peaommonds de (wiva, da soussignd, certifia avoir azhato 'I.: & pors HI..I
1I“J”:L.t.:ll-h.'.l.l sparn &b du sirop sst enicm, gussd le Chompion, st spreis plusiedrs paness o sxperenos,
S gl il Eis

] : . ik . {actbon sous toos
i . kil | m " danfis @nbiecrs satiElach 15 3
] it s'tan doaner & pome. 11 i fast  plaiss |..-\.":II|I|E oLk | SH E i 5 <
i a2t papin o ¢ b bouws gaux gui ont intentlan jng ranpors, &) de plus qu'il est @'une grande &zcno

e ehin pess ; mie & Bols pour S8 gl oo aTTE iz -l!'l.'ll.l'l.'l.grn.
de s’en progurer un

I3




Le Siphon Porlafif est le seul moyen satisfaisant de transport de 'eau
d'un bassin a l'autre.

1. Il tirg I'eau du fond du bassin en dessous de 'écume, par 1a évitant
devoir da 'éoume dans d'autra bassin gue le premier. C'est pussi le meilleue
mayen de elarifier l& sirop, &t d'en faire le transport d'un bassin A 'sutre.

2. U me transporte pas d'autre shose que | matiere liguide, tout impurats, fauilles,
écarces, sables ou autre saletés ne pessant pes par le syphon.

3. |l tient toujours 'eau d'érable & la méme épaisssur dans tous les bassing.

4. Il ampéahe l& sirop de se méler aves 'enu d'erable. La direction de l'eaw
une fois entrée dans les bassins est toujours wvers la sortie. L'eau d'érable ne demesurant
sur le feu qu'un court espace de temps, ne peut pas prendre |a couleur Tencée des eaux
booillies toute une journés dans les shaudidres ou bassing d'sutres fabricants,

EMILE BEAUDIN, Russsivown, |uilles 13, 1908,

ARTHUR LABERGE. St. Louis de Cenzogue,

ecpit: Jde ma sers d'un Evaporatesr Chempion, et il Qué., dorit: de mids trés smtisfaic de mon Evapora-
ms fonna pland ol enbites satisfaction, et it puis teyr Chempicn, il fonetionms - admirablement, bien et
dire snns araints fgus'il est be maillewr, la plus éoonge persanng e paut désirer misin.

migle, 8% le plus facdile o opérar. Jo @rcsds Terme-

mant qus s'il v oveit plus d"Evaparateiies Champlon, OYILA LOISELLE, Sk, Urbain, Que., darit: Ja

En usnge NOUS aUrE0s un meilleds marché pour suis tras satisfoit de mon Evapoentear Chompiomn,
notee siFap, JB mesammande |"Evaporatsur Chom- gum j"ni peheté 1l v o trois ars, 1] ceavaille & bn g
pion, & tous ceux qikd ont intention 58N progurne fectian, ar fa la recommands b Lous ceus il vedbant
uE. fuire unn balls qiditd do marohnndise,

LAURENT GOSSELIN, St Merbert d'Artha. ED. BREAULT, 5t. Michel. Rougemont. éerit
basaleo, B 1"!'!”“' 19048, derit: L Evaporatour Cham: Jo suis hbeuraux de vous dnnonger pqlb%lquaiﬂu.nt i
pion, gue. "ol ashets de vous o oprouvé &tre trds j'nl G4 parfaicement satisfail de votes Evaporater

satisfnisant. || agt non.seulement uma grands dzona- Champlon, 1l m'a donné plus de satisfaction gue je

mis pour e aombustible mais || mdnege beauteup da m'y atlendals maoma. da rediotie de ns pas en avoir
travall, st il praduit un excellent artiols 1 mefait ,,_r_.i::rme un plun vite. Cl'asi wps ﬁmnmmF:ur Ie bods,
plaisic de le rocammander h tous cotx qui en ont ot il fnjr |2 plus beau sirop et e plus beng suers gui
be=ain,

pulbsss e faira.
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LGE Chaudi:res a SUETE Gr{mm

Les Chaudieres Madernes.—Le temps des auges
en sapin ou en bois blano; des emsseaux en daotes de bou-
legy &t des semux en bois est passé. On ne pense plus.
pour la réoocite de la séve des érables pour faire du sucre, &
autre chose gqu'd des chaudidres en métal; surtout en fer-
blane, comme étant le plus commede & manipuler, et te-
nir propres et nettes. Etant plaedes les unes dans les
autres, elles prennent moins de place dans I'emmagasinage.
Lag manufasturiers d'articles en fer-blanc, ont poussé |'ambi-
tion jusqu’a vendre un article tellément bon marahé quils ont
été psser pau sorupuleux de faire. de fabriquer des chaudiéres
avar du fer-blanc d'une qualité si inférieur que ces chaudiares,
malgré beaucoup de soin, ont commencé & rouiller dés le pre-
mier printemps de service. Pour obvier & cela, on a8 eu re-
pours & des chaudidgres en tole galvaniséd, ou en fer terne ;
mais on @ lrouvé que ces métaux donnent un mauvais goat
a I'eau d'éeable, et détériore la qualitd des produits.

Etant impassible de nous procurer des chaudiéres recommandables, des manufae-
turiers setuels, nous avens fait dans notre usine, Uinstaliation dea maﬂhinaa d:r.p-g-ndl&u::els. et
des plus modernes pour la fabrication économigues de ehaudiéres: et bidons (eanistes) & sirop.

Mous nous sommes procuré la meilleure qualité de fer-blane (Ix charcoal) pour
nos choudisres, at naus employons pour les finie du fil de fer galvanizé, numero huit, gui

est 4 'épreuve do la rouille L -
Elles s'entassant les unes dans |les mutres, sans étre diffigiles & séparer; A ocnuse
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de ln maniéra de Esur confection Les fonds sont assembles @ doubla jomis,
trooees pour la service de nos goudralles: numdro deux, & moins d'ordra contraira,
pacité est mesurés & ln mesure imperale, e'est-i-dire gu'elles ont
me de plus gu'aueuns sutee sur le marche

Four une sucrerie importante, nous conseillons de vous servir d'une grandes chau-
digre, d'au moins deaux gallons. Aves oetle grandeur, s'il arrive que vous n'aviez pas la
temps de faire volrg pécolie, (Lournds) chague jour sau moins
savair gue vous ne faibes pos une grosse perte d'eau.

Pour une grande sucrerie de 1000 vaisgeaux ou plus, ln drande chaudiére est in-
dispensable: Vous gagnez la différence diu peix d'une petite chaudiére aves une geande dans
une saule saison, par 'économie gue vous feita da voire san d'drable

MNous svons la présomption de dire gue nous manuleotueans la mallleura, &t la
plus grande chaudidre gui soit sur le marché Motre chaudiérs de six pintes, peut eontenie
autlant da ||.|||id-.-:! fue colle da flaie frllone de nos competitaors
autant de differenca; en egard a lo proportion

eL =ont
Léaur on-
une capacité d un g

vaua avezr oo sabisiaciion da

et 188 autres grandedrs ant

Chaudieres pour Recolter la Seve

Mous avons baujours en magasin des seaux oo chogs
ditres ean tole galvamissd, ou an fer-blano épais, de ln forme
que vous voyez plus. haat Lesg fonds sont nssembhblés dven
un rebord assex profond pousr empézhor le chaudiédre da
glisgar sor ln nege, ot elle a une capacité de quatre gallons
et demi Au moms deux de ces ehaudidres sont regulses
FOUr un Samp a suare.

L5

Reservoir pour la Recolte
de I'Eau d'Erable

Ce rosarvoir est fait en tole galvanisd, ou
an gros fer-blanc. |11 est manufacturd avec un relrard
da quelques pouces de profondour pour permeties de
péoevoir o glnes, et le [rimas, et le oouveroie ent
muni de couloirs doubles, pour filtrer 1'éau des m-
puretés qui se ramasse dans les chaudigres, SaNs oou-
verals, tels que les égorces et feuilles tombant des ar-
bRy,  CaresorvaiEest muni d'un tuysd de deux pauces,
pour permettre |'dcoufement, famie de =zon contenu,
dans volrs régervoir d' emmagasinage.  Nous les manu-
facturons on tale, ou en fer-blane & demmnnde, et de
trais grandeurs, dont les prix varient suivent Ty
drandeus, et la qualite du metal employé. Les
grandeurs sont de 80 gallons, 120 gallons et 160 gal.
lons, et les pris de dix & vingt-deux piastres,

VITAL YACHON, St. Frédério de Besucs, Qué., JBYE COVER, Bt Stenkiks e hown Ouk,
darit juin 93, 1008 Je soussigné, sertifie avole fait B matt, 3006, B rateur Chumpeom, J'en suin. tris
usnge d'un  Evaporateur Champion depuis cing ans, mnndar vatra Evaporats I.-ul;n:- ke Fr_:nl.slern.- I v i
at ja le pecommands camena s meillage, 1L me donea satisfnit, o U md GonTe pia ;

45 ey : A DEMERS L'Astifce, Qué.,. 14 juilles,
gntikre satisfaction o toul ol parLoUL, --":I'E' b L i i'de L”Evapoeatenr Ghams

JOSEPH BOURASSA, Lawrenoewll, dorl juillet 13, o0, dordt 1 e me u_t-rl_h f"_r':_ : :“ Il'm,"r:i'],:c.ﬁ. Bl dik-
1003 J7al moheté il v o trols ans an  Evaparnteas picty, L je puis '“"r'j' 'T' ",:,_ "'.DIHI'I'I:I.F'IJI: i |;;.|:|_=_Lm| Fi-
Chompion, &t & sils heursus de dire qu'il m'a donné ihice satisfnoticn. dJde B '.h.'l"-llnlh'z
pleifie ot antitra sntialagtion, briquants do’ aucne b SIPOp GERNEER




Reservoir l:l‘Emmag' asi nage Grimm

Tous nos resarvairs: sont en iole galvaniss,
ou en fErblane double, sont faits aves des renforis
pour supporter la pésanteur da os qQuils ocontiannent
et sont tres fort, Yu laur légerets ifs est Panile de les
MMAanEUYrer. Un bout de tuyvau de trols-quart de
pouce aveo deux noix sont fournis, pour faire une plage pour les vider. MNous ne les par-
forone pas i moins de demande exprasse.

Les grandeurs ordinnires sont de 250, 300, 450, et 600 gallons, dont les prix varient
de 511,00 & $36.00, suivant les grandeurs, ot les qualitée du métal employé Si vous avesz
besoin de réservoeir d'une plus gronde capaoité que celles ol haul mentionnées, nous vouas
eonseillons de prendre doux réservoirs ou plus.

Il n'y & pas de ndeessitéd d'avoir de trés gmnds réservoirs avee les moyenz mao-
dernes d'évaporation, car on peut évaporer au fur et 8 mesurs gue I'on Fait I reécolte de
I'eau d'érable.

Location du Reservoir.—Le réservoir doit &tre place lain du fea pour empécher
que In chaleur de votre fournaise ne fasse fermenter, et azidifier {(s0rirl votre eau. Quand
il est poesible, placez votre réservoir en dehors de votre cabane & suere, en plagant un  caus
verele au-dessus, pour le tenir & "abr des pluies et neiges, Placez-le sur une bonne fonda-
ticn en planches, et & peu prés douze pouces plus haut que e dessus de wotre fournniss
d'évaporatour; oe qui permetira 'édcoulement facile de votre eau du reservoir au reégulateur
de wvolra dvaporatedr.

1ISAIE  LAULON, S0, Timothd, I8 juin., 1908, durant una |ournes, 1l ma it pladsle de redom-
Sl | aln possida un Evaporataar Chompion grandeur mander |"Eviporateir Cha MpEce; & [oue seux qui dé-
8 & 00, ot Pentnille 54500 érnbles et je n'al nuoune sirsnt opérer une suarerie. e Mats i BirCR ;n pro-
difficulte n faire bouidllie toote In sdyva que ja rdoalte mElee quslits,

Le Regulatur
Champion

Ce régulateur est plaoé
dens une bhaite, ajustes sUP
le daehors du bassing pl'é‘ﬂ dlii
devant de o fournnizes.

T ] a . = -k g
Il consisie en une [otbe, nttachee 4 une yalve par an bras pivots o Vendroit “m

sur ln gravure ci-haut, Le tuyau ''b"' est lié aves le réscrvoir, au moyen d'un tuyau i
outchoue. L'eau descend par ce tuyau "b'', jusqu's ume petite bolte, et remonte jusqua la
vaive gui slimente |a bolte contenant le régulateur: L'ean montante fait lever la [llotte, quo
par cette Botion farms |o valve, et arréte Ueau lorsgu'elle a le volume requis dans le bassin.
Pas plus d'un quart de pouce ardessus des plis du grand bassing est sulfisant,

Li sonnection entre lo régulateur, at ln bassin est faite au moyen d'un tuysu ean
cuivee, que l'on voit sur la gauche de la vignette. représentant le réguinteur plus haut A
maesura qua 'evaporation diminue 'end dong les bassing, 'esu diminue propoertionnellement
dans la régulatedr. &t fmit baisser ln flotte qui ouyre la valve, et laiEse passer una nowvelbe
provisian d'saw; ainsi plimentent |les grands bassins, st tennnt toujours 'epy & la méme pro-
fondeur., Ce rédulatour est parfait, toujours sir, et n'n pas besoin de surveillanee, une fois
reglé A la demande d'eau requis.

Moins sera profond le volume d'eny en ébullition, plus votre sirop sera limpide et

Deaw.

JEAM TARDIF, 5t Afges de Banuce, Qus, aatisPuorion pendant les deug printpmps que j& m'sn
#oepit o L Evaparataur Chismpion, o8 Vol m oves yen- suin maryvi, &t ja o resomimancde polF e mepilleur evapo-
duw ma maois de février B0, m'n doand pleing st entidrs ratelr cannil
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Materiaux qui entrent dans la Construction du Champion.—Les feuilles de
ler-blane, gqul entréent dans la construction de |'Evaporsteur Champion, sont impontées par
nous direstement du pays ou ils sont fabriquéss spoialement paur notee usags. On se sart
duna feuilla de fer-blann dpajs Moo 29 Charoosl. Cn ne peul trouver de mekileors |'|1.5:Léri1il_':u
E:'.I!" lai mhé. Moa campétiteurs $o aapyent da fer plus sommun, ot moins pesant. et 1::r:
s'en apercoil vite par |‘usage. -

La tole de for galvamsd ne doit jamais entrer dans s conlection das dvaparatours:
des fewlles de fer noir sont meilleuras que la téle. :

: Les fournpised sn pojep, probédéss pap une bopne couche de vernis noie {Japamn]
appliqué de temps en'temps, sont bonnes pour un temps illimita, et dont bien plus E.mt.-;im:
santes que l:s fournaises on pisrres, ou en brigues, Au  moyen du médistre, ot de egris
posir détourner |la ohaleur du petit bassin linisant la sircp, on peut l& fnie s.u.:.r-I |';mpara1_aup
méme, Le sigole des fournpises an piereas, &t &n brigues a5t passe.

Al fin des sucres, vous dever démonter voire tuyao d'évaporateuar, et lui denner
ung gouche de vernis {Jfapan), avent de le mettrs en réserve afin da le nr:uns.n::-.-u-- at da pra
venir la rouilla. ik "1
. r’t\'tl_: une fagade en fonte épaisse, el des grilles dpmsses dont |"Evaporazaur Cheme=
pion est muni, velre fourmoise est inusable, L'agros complot, consiste on une fournalise an
acler avea fagade ot trou de cheminés on fonte, un tuyau en ager, des grilles pesantes  an
fonte, deés bassins, syphons, une doumoire, Bl une grosse guilllidrs en Ferblane ISu;:-np!. i
Loy Dee inatruations sont fourmies aven ehagque azhat, dannant n manédra da tout

JOBEPH CHARPENTIER, St. Mugues, Baj, L. ARCHAMBALILT, St Alualnels Mantaalim O,

Due.., dorit : En rénoned b Lla wdire i !
: o ] Hegdpe veikin dins Pl [Pajsiig dalae way gus L HE.
; i : = i 1 Tas dssgde de | Evaooro-
_l:l-:mjt_r:ldlriﬂ:ji:f:ﬂ :l man Evaporateur Champion, taur Chimipion dons mo sucrerie, 8t |':§1ﬂ-u'n. LuIJ:-.F:w.nl.
e Je connEisse. 4 Fog e satisfnit que je ma fais un devoie da le reanmenandar &

tos les monulootosers do s,

Iaq

rilbeur slrop et suere d'ion

Le Thermometre

On s sert du thermormatrs,
pour eonnaitre le dégré de
densité du sirop que l'on fait.
‘epu naturells sntra an dbullition
entre an chullition plus vite,

Dans une looalité située au niveau de la mer,
i 217 dégrés Farenheith: su-dessus du niveau de la mer, I'eau
pu @ un dégré moindee,

Dans chague lopalitd ol on Ee trouve, on dait
s'an rendre compte, de fmre bouillir de l'eau naturelle,

déterminer ce dégré | sulfit pour
gt de constater le nombre de dégres

anregistra par la thermométre, quand elle entre an ébullition. Cuelque soit le dégre neq_tuig
pour I'dbullition de l'enu dans cetle loenlitd, ébullition de la séve, ou eal d'erable roguiert
un dégré de plus, st I'ébullition du sirop requiert sept dégrés de plus; celui du sucrs mou
90 & 93, et oelui du sucre dir 30 & 33 dégrés de plus.

Si par example. dens une localité le dagro d'ébullition de 1'ssu naturelle est auv
dessous de 212 dégrés F., soit 211 dégrés F. au lieu de 219 dégras F., alors celui de | g
d'érable récemment recueillie de I'arbre, sera de 219 dagrés F., au liou de 213 dégrée F, I8
disgré d'ébullition du sirep rendu 4 la gonsistance requise. pour ss bien conzerver, Sera da
218 degdrés F., nu lisu de 218 dégrds F., celui du suers maou 237 & 780 dagrés F., et celui du

guara dir de 241 dégréa F. 8 244 F

e prix du thermométrs est §1,25, ou par malle frane da port 3140 au risque de

|"neguéraur
J. E. BARABE, 5t Jean Dechnillons, Qud., #ert: JAS, P. BRADY, Bassin du Lidvre, Qi derit:
Je portifta par |a présents, goe yotre Evaporoteur J*ait Fuit usads do vatre Evaporateur Chompion dnlﬂ
Champion, doane satiafaction entbipn. Dhepiis qu'il est % B piesds pmgnnl: doux sHisHNE, BL j8 U dire gua |'en
mf ML possssgion, je n'al pasde civeex pour I gunlizd sails grandement satisfoit, de recormfrande & takiba
du sirop et du eiare, & |8 Mmite en BUSue o'est un papgomme AYANL 31 Mains deux au trois eants arbres,
grands docnamis quURL au osm ustibila de e frire SR quE iin | Evaporatours SR pon,

]




Sac:]:.mmetre ou Hy:lrnmﬁtre

I

On peut mussi se servie du sacchrométre pour d-&turr_nl_nar in nunsistanr:_& du Iiirnp
I'orsque. eelui-oi est en &tat d'ébullition, ou I"orsqu'il est: refroidi. 11 est nécessaine d'étra,
muni d'une éprouvetts, ou d'une tasse en fer-blane de deeux pouces de diametre, ot d& neuf
pouges de profondeur, dans lequel on versa la sirop chawsd ou froid gue I'on veut soumoiire
i 1'dprauve, 37 :

2 'on veut opérer pendant que la substance csst en abullition, an rompli l_a tAgEn
de sirop ohaud, dans lequel on plongde le saochromdétioe ; =i la ElT‘F.lﬂ f aT.ta|1_-|t la nnni‘mtannu,
ou |'épmisseur requise, le sacchroméire marquera 04 diégrés, Bl la oconsistanos .nHt pas
snoore suffisante, l'intrument s'enfoncers d'avantage. est atteindra un dégre mmm:_lr: que
80%4: par contre, s la substance est trop Epaisse, ]'imEtEUmHth 5'|:_m1'nmr.-n. meins, ut.
indiquern un chiffre plus élevé quo le chiffre mormal 204 59 s'adit de sirop refroidi, il
faut avant de le verser dans Uéprouvette ou tasse, le pporter & un dégré de tompérature
ordingire d'un appartemant confortable, o'est-d-dira 70 dédgrés F., on se r'cndlun-r'ﬂptn der E&t":‘l
température sy moyen d'un thermométre ordinaice, quon: enforce dans le sirop, et gqu'on I'y
laigse jusqu'd o& qu'il indique une température de 70 déégrés F., on remp]a.u_a alors i? thae-
momeétre par le spechrométre, qui devres indiguer 164 dégirds. sl lo sirop est 4 la consiEtance
au Apaisselr requise. o

L'épreuve au moyan du sacchrométre, est umie operation _déliﬂa’r_n. il l'a-u'r. u_vnhr
que le sacchrométre, et l'éprouvette soient trop chauds, ou trop [roids. !_::-r'squ'il a'agit 1.1"-‘
sirep chaud, il faut faire 'essaie pendant gque le sirop. esst en état d'!lhullltrw!. car la densité
varie suivant que le sirop refroidi. Aprés avelr fait usadde du sacchrométre, il est bon de le

a1

piaser dans un vase d'eau tidde, de fagon 4 le nattoyer, et 4 le préparor pour servir dés qu'il

Y Aurs Erl,’.-sm:n |:||: |1= rﬂ-ir\:.

l‘!l-'-'E'ﬂ IEHFGF-IE”EE an wvient & cannitra la ﬂﬂnﬂilél w0 ] frm|55ﬁ|_|[- voulue e EET'II:IFI
sans |'mide do oes instruments, mais ils sont bien utiles pour ceux gui commencent lo fakpi-

aation du sirop.

Le prix du sacchrométre est de Tic, et $1.00 nves la tasse, saves 106 pour frais de

Posta.,

HONORIUS BERMNARD, 5t Yiatar d= Tring,
Beaucs, Qud,, eorit ;0 nl amployd pendant trois ans
wit Evapiaalanr Champlon, &b j& sucs content da son
ouvrrgs. Do Teie 1 ast tout em quo "on paue dédsirers
duns un évoparateur, Lo redulnteur nuromatiguis, fes
sypharsa, le tiroge. et =] rf:gi'll:l*-'t trevalllant 4 1n pesfon.
than, de ne connpis pos d'égal pous pédiiiee o siéve an
sEgre, Avoe Douca Ualgs, et in promplitude, st la mima
mcniant dé bold,  Avas totes 4 & 16 nous pouvops md-
doire |a sive de [0 arables en bonne forms

JOSEFH ETHIER Bt. Hane, Masiouohe,
darit: Depuls que j8 ma cert do votre dvapossteir, i v
a doux ans jo puis dire oyoe viricd gu'il m'a donnd paes
fuite sabisfaabion, L& capRcitd ast tout= oe e T
rectvmes, e sirop asf de goalié supérieurs, ot il oan-
sommes 18 baisbign moins gee loneienna machodes, e
syphans foanotionnent porfoitement, ot la sirdpsat fim
surl'evaparatescy, prét powre b maeoin,

J. L. MORIN, Elgin Aoad, L l=l=t, Qud., &arii
LY'Evapardtosie giap vous nods aves vendu |a prinoemps
dermier, 8 dasins antiEre satisfaotion sous toun les rop
porte da fa qualité do siropost dii-ailerd gue sure by fuan
it d'eng evaporde dona wi esgnoe de temps fikd, En
e”'gl o |:||ii5. dire o} L2 I |'|.’:g.e||l 4l nbi=nuy pves satta
imventhon marvalllorees & ol b Foit dépasss nos aagd-
Fancés,
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ALEX, CLOUTIER, St. Viotor da Tring, Qud.,,
darit : J'dl eployd un de vos Evaporatsurs Chompion
Lrdia wns, st jo puis lo rasommander b toos oeux qui
fant du sacre d'l.'FJI:I|E":. C'asl uin bon placament poie
ofux fqui sont obligés 88 a'en servie. Le auare ost
d'ene mysillngee quilite que oolui da Fansenme méd-
chade, st e demande por phis gus s moité de bois
Pih de Pumeés 0 combaties, oosima || et '_|:|||j.\_'|u|--|.| |m
s,

ELIE MDNDOLU, St, Thomas, Qud., forit 1 s
Wil houreus die vous annonesr publiquamant gua ol
Pt |'|r||'r.'|'lﬁ-|r|.;-u1| satisfnit de voipn Fl\.'|||v;|r||_|n;‘-u_" ':'|I.'|F|I'
gl I m'n doning ples de eatisfastion gun jam'y
mitandals méme.  Jaredeatta de ne pos en avois sohatd
|.|!I.'1 vite. Clest ung deononiie sur la bals, st Fait la
plus beny sirap.at la plus banu suern gzl pulsss oe Taina,
do la cantifla hastemant. sk je youdraes gos voos. an
Tarias Unnngnoe sur b journius-alin de los foips BT
narlre @ nvhniate

B FE. J‘:_. LALIRIN, Palnte G itineny, Orintn, |:|".:J :
dariz: L'E vAporalans Chompson, nifnss fgue le Foussanu
quie | sl ashatd e yous m'ont donnd parfaits satisfabtion.

ile i an Suis servi doox samens, et [ et ensses miiso
Ban qu'un neaf,  Je dépdnss beavcoan makns de bals
guen demandoit |'sncinn moyeEn, 8 Tarn une el lngps

funlité de sirap et de-sumes,




Cﬂultrir ou Filtrc

Le sirop rendu & la densité ou Apeieteur voulue, doit
ensuite elre pouls, soit dans un Nltre en feutre, ou un oouloir en
Manelle blanche, &t mis dans un grand plat, ou bidon en fep-
biane, pour faser froidip, et déposer la cheux ou rdche gue le
couloir w'a pas empichd de passar. Ls gouloir Eépare la EIrnp
des dépais qui peuvant 8’y Lrouver, eommunérpent anpelas nitea,
riche, cerdra de sivop ou chaux, et enléve |'éeume qui se forma
sur lo dessus du sirops

Les filtres en feutre ont & psu peés 14 poooes de pro-
fondeur, &t 12 & [4 pouces da diamétrs de ln forme ndiguée
dens ln gravire plus haut, on doit les supporter par un oadpe
o cercle en bois, &t ils doivent Bire souvent notboyns Il est mAusEl impm'lan[ d en nwoip
plusieurs, afin d'en mvoir toujours de peéts.  lls doivent &tre trempés dans ['esu choude
avant de s'en servir.

Le codt des fltres est de 8195 oo 3135 franc do port

JESEPH SEHINCE. 58, Fieone de Boliar e, HOE PONTOMN, Brompton Falls, Qué.. dorbk:

gumt i L'Evaporatear Champion 24 & 8, qoe a3 achete Dispizis deus mans que j& fait osage de 1" Evaporatsue
de vous me domne pleine et entidew satisfaotion. mémas Chnmpian, dans mao sueraria, je suis tellemant aarjsfait
celn surpasse mes esphrances, |8 puis bouillin 78 4 B0 fqud [ me foit un dovsie, da le ressenmaondar & tous Tey
HANLE OO BEYE & Al DoEFes ans auoung ennel; ¢ sk manulEciurars de sirap,

In maeillaer instrument gue ("4 vo fonctlsnnar ana
ALEE o eal aven plelsir Qoe e le recommmnds b ook
sultivalbeur il est possessspr d'ung  seoresis

An bl e guelgues minutas qua lo feu eat mllumd,
toot est binmo donsl'evnporntewr.  Plusisurs personmes
ont visitées ma cabnne, et tootes dtaisnt oharmdes da

SAMUEL DIOMN,. 5t Ephrem o' Upton, Bagob, voir comma ca fonetionng & marveille. i ui vendys man
s, dorit 1 Mous sommes sitlsfaits de votre évnpora- girop H100 e gallon, bes awrres ba wondwic & 08, ou v,
tawr, | Fadt Bigs man ouvnhEn, et esk on rI!|':I|ILC!|| rRni e n'mr pid en Tpiee pooie raim e lgs opdees qu) m'arsd-
pour lo o=, VHIET]
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Siruptiers ou Grand Bidons a Sirﬂp

Ces bidens sont faite en fer-blanc de premiese qualité, d'ome
capacitd. de 25 gollons, aves une chantepleurs placée & deux pouces du
lond, pour permettre d'en retirer le sirop sans déranger les dépots
dimphretd qui se dédposant dane le fond. Dans touie sucrerie, deux
ou trois de ces bidons sont trés otiles;  Prix aves couvercle 35.00
chanque.

On demende souvant, 5'1l est misux de metire o sirop &n cannes,
pendant gu'il est chaud ou aprés gu'il est relroidi. On semble pré-
fhrer de I8 mettre en Bidons, froid: ln mison est gue I8 girgp, mis
en bidons, chaud, atant devenu froid. dimimu beauveoup, at laiges wun
vide dans les bidons qui se remplissant d'air, occasionne le sirop @
fermenter ou prendre un mauveis gout de moizie. Le comsomma-
teur se plaindra aussi gue sa mesure n'étmit pas pleine.

Mous conseillone dono de mettre le sirop en bidons aussitdt que possible aprés sa
cuisson, lul donnant le temps de frakdire.

Placez votre bidon sur une tringle dun demi pouce, de manidqre guil penche un
peu vers le ¢dté opposé & l'ouvarture, afin de permetire de le remplic jusqu'd l'ouverture, et
ne pas y laisser d'espAce pour lair. Laissez reposer le sirop quelgues instants avant de
boueher wvotpe bidon, pour permettre aux bulles d'nie faites par le transvidege du sirap, de
monter sur ln surfass, En vissant voirs bhoushon ou cap, oyer soin de preasser legarameant
les odtés du bidon pour permettre a ['mir d'en sortic complétement.

11 est important gue wvous étiguettiez votre sirop s vous vyoulez le vendre aux
sommergants, et de faire imprimersur ces étiguattes las mots “Pure Maple Syrup” ou "'Sirop

L




d'Erable Pure,'” et votre nom et addresse: car autrement wvotre sirop n'aurn pas 'appn-
rance d'un preduit pire, et votre commargant ne pourrs lo garantir, ot naura que le prix
I:IE.E falsifications. ou cemposées, qui maltheursusement sont trés communs sur ls marché e
printemps aux temps des suores.

On imprime ces dtiquettes sur demande, st remise du priz pour $2.00 pour 200
ou $3.00 pour 500, franc de port.

Petits Bidons a Sirﬂp

On fabrique toute grandeurs de bidons,
s0it SUr mesura & vin ou mesure impériale,
de bon fer-blane de forme oblongue, tal
qua repréasentd par la gravure ci-contre, avee
cep en vis sur base en [ler-blanz, Cette
forme est la plus belle, et les commeareants
la préfére, comme étant la plus commode
pour empaqueier dans des boites. Las
bidons de cette forme sont moins sujets

. & erever, et & pouler. Tous nos bidons sont
mis & |'épreuve avant de quitter nos ateliers. Pour |"expédition nous les mettons en RIS
d'un cent; pour moins d'un eent, nous exigeons 25¢ pour la caisse.

Nous avons aussi en mains des boltes contenant six canistres d'un gallen chague,
ou 12 eanistres ou bidons, d'un demi gallon, et 24 bidons, d'une pinte chaque. Prix 20e
chague,
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Fﬂurﬂﬂ.iﬂﬂ et Blﬂﬂiﬂ pour Finir IE SI.I.CI'E

et agres ost utile pour ré-
duira le sirop en sucra, Ou re-
prendre |le sirop lorsguon B
mnmgué de lui dannar la aonsiss
tance wvoulue sur |'évaporatsur.
[1 est pussi utile pour fairs cuir
des ldgumes pour les animaux,
o réchauffer da l'eau pour la=
vage, gto. gta,

Loz mafériaux dont an e
sert pour la confection soit de
la fourniigs, ou du bassim, sont
de promitre qualité,

La grandeur est de 23 'x 45
pouces, et la  profondeur 11
pouces. &b la capacité do 45

gallons. |1 &5t muni de quatre poignées, st est placé sur 'arche au moyen de pentures. Le
tout consiste en un bassin, une fournaise en acier, les grilles, et un bout de tuyau. Prix sure
demanda,

NAZAIRE MORRISETTE, Ste, Muorgusrite, WILFRED COTE, Wotion, T juillez, 1908, darit :

Quid,, darit: Jo vous deris un mok pour mon Evaporn Apras ln satisflostion que m's danng maen Evaporateur
teur Champion. J'm retdrde besusoup A vous Sorire, Chompion, je ne puks Foire subremant gue le eaoaom-
mais 'ni & vous diee que jo suis satisfailt de mon Eva- mainder & tous aeix gui désivent faire de o boane
taur Champion, il bowille tel que vaus 'aves di, puveige, ot |la faire vite. J%en suls teis satisfait et il
11 mofaly de besu slrop, [fon seis satiafain, serall impossibla de m'en pasean,
2l




L’Ebullition ou Eva.furatinn

L'ancien systéme de bouillic dans des chaudronz, ou dans des grands plats, est
remplaseé par Pcbullition d'eau, d'une épaisseur trés minime, D'aprés l'ancion systémo, on
faisait bouillir des heures de temps, sans tirer de sirop du feu; le résullat ne pouvait étre
autre qua de faice du sirop d'une couleur fonose, et de gout dere.

D'aprés la systéme actuel améliord, on fmit boullir une couche tros minee d'enu,
os qui facilita 'évaporntion, et permet gpne entrés continuells d'eau, 4 un bout de Pévapora-
teur par la rédulateur, ot une sortie, tous les dix & guinze minutes, de sirep & l'autre axtrd-
mité de 'évaporateur, guand vous ne pouvez en faime une sortie continialle. Naprés os
gystéme, votre eau n'a pas le temps de se eclorer, m de prendre de mauvais goll, el consé-
guemnment, vous faites un sirop qui o une souleur de beau migl ou d'ambre blanc, Aussi co
systéma donne un sirep qui & un gout fin, et délicat qui ne peut &tre imite par aucun autre
guare, produit de canne, oo batte raves.

Ca sirop commande les plus haut prix du marehé, et est en grande demande par
les connuisseurs. Les susres fabriqués par 'ancien systéme, sont ordineiremeant noirs, ot les
prix varent rdrement plus de 4 4 f cents o livrea.

L’Evaporateur Champion.—Est celui de tous les évaporateurs manufacturds,
qui permet de faire 'evaporation avec lo plus mince wvolume d'esu, el ln conséquence est
qu'il fait toujours du beau sirop, pourvu que votre gau d'érable soit bonne et fralche.

En mchetant un évaperateur, ayez soin d'en scheter un d'une capaocite telle, que
vous puissiez réduire en sirop, toute 'sau que vous pouvezr récolter dans une journee de
bonne récolte, ou tournde; en égard A la quantitd de vos vaisseaux ou chaudiéres. Consul-
tez vos voising, qui ont déja guelques années d'oxperience sur o8 sujet,

Dans le Canada, il v a au-deld de B000 Evapormteurs Champion en usage, et I'aug-
mentation annuells de vente, démantre qu'il sont bien wus du public MNous en vendons

trois fois plus par an, que toutes les autres fabrigues ensemble, Rl
L’ Evaporateur Champion, est le seul qui fait son sirop sans étra obligé d'y retou-

cher, ou de le reprendre, aprés qu'il laisse |'évaporateur.
e

QI.I-EL!!L‘I.EE CD]IEEI..I.B AL S“El'iﬂl'ﬂ-

=i vous enfoncez voire goudrelle trop fort, vous risquez d'dcrasar I'écoree intédrisur
gt d arréter la séve. ou vous eisquez de lendre Pédeorce, ef de faire souler votre Jgoudreelle
per les Fentes. Ces leniss occasionnent le dépérissement de 'aubier de 'arbre, empéche
['entaille de guérir la premiére année. et laisse ung mauvaiss cleatrice, faisant tort & 'érable.

La goudrelle Geimm, peut Pacilement &tre arrachée en se sarvant d'un elou, intro-
duit dans le trou fait exprés pour cela;, et en donant & la goudrelle un demi tour sur alla
méme en retirant; Cet opération ne fait ssoun tort b 1'4zorce de 'écable.

Les goudrelles ordinaires ne s arrschent presque jamais sans difficultd, et sans
déchirer ou éerassr 'ésoroe, laissant un trou béant qui ne guerit jRmais.

Commencez a bouillir dés que vous aurez recusillis assez de sove dans votre ré
gervoir, pour attendrs une deuxidéme charge. 5i votre évaperateur est mesuré au nombre

d'arbrés que vous aver entaillés, vous pouvez évaporsr-au fur et @ mesure gue vos seérviteurs
recucilleront 'eau d'érnble, et vous [inissez votre journds que quelgues instants plus tard
qu'eux Ie soir, ou sprés In récolte Finie. Me lnissez pas asoumuler d’eau d'érable pour le
lendemain, cer dans vos réservoirs, du soir pu matin || commence & faire chaud, 1'esu peut
surir, et vous ferez un sirop colord

Il a5t hon d'ayair una provision de dlece, ot lorsque commence les jours chauds,
teneren dans votre péservoir d'eay dérable suffisamment pour la tenir frajche,

Comma on vous I'a deéjh dit, dang ce ocatalogus, tenez votre réservoir eloigné du
few, et en dehors da |la pabane & sucre. Ayez un évaporateur de |la bonna grandeur, pour la
nombre d'arbres qua vous entaillez ; des grandes chaudidres d'au moins deux gallons, el des
bons couvercles & vok chaudidres, vous auraz de ['aise pour faire une premiére qualité de
sitop, ou sucre qui eommanders toujours un meilleur prix.

Si vous suiverz les consells qu'on vous dennera sur les grandeurs woulues, larsque
vous achéterez, vous ne pourrezr pas perdre ['ocoasion de tous ces avantages, et réussir.
Quand vous voulez acheter, donnez le nombre d'arbres que vous voulez entaillar, et on vous
donners les prix d'effats requis, pour preandra soin de Teau que psut produire ce nombre
d’arbres sans &tre abligdé de teavailler plus que dix heures par jour
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Instructions pour Monter, et Faire Fonctionner les
Evapurateurs.. et les Fournaises Champiun

Des instructions complétes sont envayéss aves chagque maching.

Le gravure sur la page opposé 4 eelle-ci, démontra comment doit étre placd |'éva-
porateur : une doubleurs on briques placées sur le edtd, ot plucé en dedans formant E
de deux pouces. La fondation. soit an prerres ou en briques sous la fl:ru:*naliia dait a::':hur
mmnslm & 18 pouces au-dessus du plancher, st découvert du davant Cooi d:::mm: unJ w2
rant d air qui Ettl:?:z le fau, et vous permet de faire du feu dans la fournaise sans Vaoig c|?u-
le dos, et vous fatiguer. La pierre ou brigue, n'est pas fourni par nous: Yous L
poser soit dans le mortier do chaux ou da gdlaiga. . ek

Les sucres finis, vous dever démbnier votre tuyau en acler, at lui da
eouche de vernis lJapan), et |e placer n I'sbri. Couveez |lo trou de votra i s
gneusement, pour protéger volrs fournaise contre las pluies et neige
mashine doit durer trés longtomps.

nads, et aux Etats Unis, ot la m
nutres manufastures sns=mhbls,

Quelques Certificats, et Recommandations de nos Clients

Meus vous donnons quelques temoignag o i
: &5, d'entre plusiaurs que naue
E:gﬁ;:aggﬂﬁ;mu Elf:ﬁnn.da.. 'If'u:usd:e:i eortificats, sont de gens qui seqf-er-vﬂnt du.:?‘nﬂ: ;ﬁf:li-:
vous plsit #5 lire, &t de voir ce gu'ils en disent A ]
en abondance dans votre réservoir, n'aver pa o, o b S e
Champion Eaua riml-nm: satigfuotion. R T S e
omme le Champion, les goudrelles, et souversles ind
: i 5 combings GRIMM sont u
;‘;’Eﬂflﬂﬂéﬂﬁﬂﬂﬁ !Enﬁ!au:t |rnpur’t::pl:;m; pour les sueriers, On les vend sur Jaup mnéiife?
! B5, fn & satigfaption, i '
midre saison des sucres, & nos fpr:Es: it dépens. Do lek ieaprantrons  Ta MGl o
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couveriure soi-

: AVEC cos soing, vatea
Il ¥ & maintenant au-dela de 60,000 =n usage en Ca-

oyanng des ventes annuelles excéde Ia vente de toutes les

EOMOND CHASHON, Barnstown, dorit 28 juillst,
1908; Jasertifiesvalr nohetd un Evaporateur Champion
de votre Compagnie |'an dernier, 4t jo puls vous dire
qu'il ma donce plaine et entiéhe satklaotion, Pre-
midrameant ba sutr est diune guolite suprisura, pLEis
il tmit un ésonomis da temps et de bois consddrable,
Ja na puls qua le pesammander b bous mes wmis.

JOSEPH BOMIN, La Patrle, Qué., juillec 9, ‘08,
darit : En séponse & [n witre du mols deenler, il me
foik plaisie o gertifier qua depuis deux ang gua jo
Pmis usage d'un Evaposateur Champion, j'en ol obtenu
la plus aontitrs salisfection &t ne pois faire nutes-
ment gue de [e reaemnkandar I'm.uu.mnn_a AC L
artiole da premiapr ordee 4 I0UR GRUN QUL RAEIPERL
Paire "aoqubsition d'on évnpormisdr,

MAPOLEON CHARTIER, Watton, Cué, 11
Juitlat, 1908, éerit @ Je suls trds satisfait da 1m0n Eva-
potiteur Champian, soud bogs bBe poppacts, O & .
gne banisoup bais et la sirop st d'une gualits ban
supdrisurs quaupneavant, en s sspvant  d'autres
mnahires.

405, ARTHUR FOURNIER. T'l'u[rlu--Du.ma du Ra=
giira, T8 juin,. 1908, foric: Je suis tres satisfaic de
mon - Evaparitear Champion, sous tous les ropparts;
il fonatioana admirablament bian, af tl est indispan-
sable pour ceus gl clésleant faire da ergent avea
LT sUCrere

PHILIAS DOYOMN, Comptan, 20 juin, 1008, dosit -
Il y a déji plosisurs anndes guo je me sars d'un Eva-
porateur Champlan, af je 5828 trke aontant d= son
auwrnge. 11 cst toul ce qu'uns pessanng peuat désirer,
L& m_qu'l.-:mur'. lew syphone teavaillant & perfeation.,
da considire que o'est le maillewr évaporatour sue le
marché, at je be recommande & tous coux 0 ikl dénirant
faire de I'nrgent aves leur sucreric,
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FELIX LAFRANCE, Stp. Scholnstique, #orit:
Jo ma suis seewl d'un Evaparateur Champion de 3i=l4
piads la dernibes aaison, La premibes journés |'avais
dixz barils de shve, sl saviron trois barlls da glace pouar
boulllie. Je commengal par ln dlace qus s mis dana la
drond bossin et jrlluman mon fea.  Ja n'ai encera risn
vid de sembilable. A Feine nviis-je s pampa d'y mettsa
les glagons, qu'ils dtsilent fondus.  Quand cetts opéra-
than fut tarminda, ["ouvedss lo migolatecrs, or attisas qual.
fabe pe la Peu, e tamps quil fallait pour voie o bouil-
lage se faire.  Clétait un beau aoup ol toute la
surfnon nvait In coulsur de lait.  Apres avoie lai
pesser la sirap, ja levnd la valve, et e lnissai bouillis &
demande.  Alors j'ajustai les syphons, et o moohine
atmly prdte & fomotionnes de nooweau.,  Towot osin fut
fait dans I'sspios de qualquss minutes. Las syphons
sanit les meilleurs conductaurs da bn akve d'ion basain &
I"nutre, &t ks sant justes commes e solail,  Tout hofmams
passédant une érablitre, devrait se proaurerun Cham-
pacn. @ ratson da le rapidicd do teavail, 'dsoonomie du
bla, el In supsbeiopith gu'il donne au susra ok au sirop.
de sy de plus an plus gonviings que get spporail rend
un garvioe imminsnt, stogee je ne pourrais pas me b
agider & In vendre. Jen'di gu'un reproahks fakpa au=
invanteurs, c'est de ne pas &tre venws au Gansda diy
ang plug-tfe aven I Champion.

JOSEPH GARRICHK, Dunham, Qud., forit; Le
Fodrnany ot Evaporateur Champion da 4 x 14 pleca,
qud s aveis achetéds lo printamps dernier nous &
donnd uns anlides satisfaction sous tous les rapports.
Les visiteurs qul sent wvenus la woir fonctionner se
mantrent on ne peut plus sabisfaite. La pdgulnteur et
ez syphons étant completa, en font B mailiatire ma-
whina poir faire le s:ir'-l:-g:- d'érnble gu'iis nient i, Mous
pauveis boulllie 160 gallons de séve & 1"hedss, qui est
plus gue om gue veus Uaves raprésentd. Lo sivop est
clair et d°un bon gadt, beassoup supirisur & tous ceus
qua’ N avans jnmais R0 AupAravant,




FIERRE BOURGEDIS, St Angélede Luwal, Qué,,
darit p’.].:nmt entendu parler & |“écranges, des avan:

tadea de I'Evaporateur Champion (il est towt f fait
atrunger pour nous, enr il oty an & pas encare dons s
pRroisses environnantes), jo désieais men procurar un
Ji wous aegu e gu il we ceutnit &em Faiee | essal,le trou-
vant un pai dispeidieus, Commae o pordois beagoou
toum e ans, ne pouvant fournir Aves mes Srods 'I:-crl.l'sl:-l
fodres & diminuer [s séva Famassé toos les jours, je ma
décidni le printamps dernier, of s ashetn onode 34=12
piods.  Jo vous nvous qua 'en suls i Bien satiefait, et
quie jo pegretts beaucoup de ne pad men avoir procd
wn plos vie, |1 m'a dornd entikre salslfaotion sous
vous e mpports, il mérite des lodonges. [l est d'une
grande économis pour e bois, et |2 travuil surtous,. Je
waus déolnpe qua mes hommes se trauvakant heueaux de
reanie tous les solrs an Fmeposer guoe de presse i Aol
B ahauifer les trals feus, aprés Aveir ramasss s sive
touks s jaurnss,  de pogsids uns grand sworerie, j'ai
prés de 3000 arables, deux hommes avec moi ne pod-
vaiant siffire, mais jo suis porsundd quoe jo se perdeo
plus d'nrgent somma los annéss passdn, ot qua je puis
fnire do plus beny sirop, co gul st plus s@aniagoux
pour % vante, Enln jo suis heorsur de pouvain diss
ipit'il et tad que 'on ma V'evait Pecommandé,

FRED:. BURRIDGE, Montenlm, Que. écrit:

I"ni employé votre Evaparateure Champion I'annéa dar-
nitrn, ab jo fus plelnement satigfeit. 0] est d'uns
grande fconamie poupe le bals, lo termpa ot ln teavail
La ragulntaas ok Lag kyphans paor simplioktd st la do-
rahbilité ne pauvant étre surpassss, B v ode la shve
dans la pEsarvoir, 1l n'y aure npoon denger de brolae
lis bassing, paroe qoe e régulntenr et les syphons ks

ciwlendront. Dans Uespaoe da douze haures ['ai fait

gaillic BOO gallans de sive, qud sal plus gus osgue valas
gorantisaz. Le rafulnteur prit soin de 2400 Bidone el
4 fait una meillsure quelité de sircp. Je ne voudrais
raprendra I"ancionne méthode poarriemou monde.  Ax-
cith - auerier e doveait s'en possar. Ceandeur dx)d
pleds,
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LUC DUPUIS & FRERE, Aulnnios, 1"l slet, sorit
(gt myen une entiére satisfaetion que naus venons ti-
migignear en’ fovewr do votre Evaporsienr Champion $x
4. aingi que di foarean & sxera, ot les nutres Lslan-
siles ndcenanFes & Une Maksan & suore, que TS AV AR
nchords da vous Mannée darniére. Lo guaditd des ma.
tikriaied gue vaus sm ployer dans la conatrsetion,e=t une
farantss da leur durabdlitd, Aussi avass-tods eid das
plus satisfaits. Votre Evaporateur Champion est in-
comparalls pour boomoniser ks bois.  Nous avors dus-

'aay e 3000 arbres, aveg In méme QUATILELE e
Bl fuig pous avions dépensé "onmde d nupdravant pous
avaporisar l'ani de |900 mwes notre &noien fourneao
Nows travnillons seolement de jour, powr bn misan qua
nos Evnporens depuks 190 K 130 gallons A heure. Toar
lns soirs notes glrap et an annistres at Pt podr le
marakhd.  Mous lavons tout vendu A una plontrs 1e
q;]'l.llun. sl TouU= N B0 Aavans el pour les damandess.
out pele est di 4 wotra Evapoeatsur Champion, qui
it be maillaer article qu'on pulsss woir sie Je marahd,
Motre foorreny & susre et indispensahbls, car il e2r dey
plus ¢ommada, Beus s ropommoendons AOx SLOrFHFS

LOUS TOURGECON, Bt. Vietar da Teiagd, Quid.,
terit | Je considérs que votrs Evagperataur Chompeon
eat une invantion des plos tiles pode ls aultivateur da
Runea, ot oast une grands dsonomie pour le bois, et
péribt ba femps, 46 LRt quTh ln gunlité du sucre ot Airap
o est be malilaur que 'af enoors Tait. o ‘el ey beaugoup
de mes val=ms quiont vo fonctionner lo mmehines, st
an sont tous des plus satisfaits.  Ja e mseoommonde
hautemant.

FRAMGCOIS HUOT, Angs Gurdien, Montmorsncy,
Qe demic: L'Eva teur el Fpurnani Champicn
gue j'mi acheta de as 1"an dernige, mTont doknes
entidre satisfaption sous ioos les eapports. Les mp-
ghars fonctionnent & maredilla, Tous |ss fermiees
autoair d'ml gui Pane wu fenationier, e'novordent &
dire qixe dvaparalaus n'o pes d78gal, &l je erois guil
merite le nom de Ghampion.

MAXIME ARCHAMBALULT, Roohells, Stukely,
Qué, éorit: Je soussignéd oertifis nvoir sohetd de in
Compagnia Manufnoturitérs Grimm, par 1'entremise de
aom mgent, M. JEEH'EH.'I Wéronani, Llr:-_E\'rl.p-:lru.t:ur
Champion 24 = B pieds, at 'al trouwe tel gue re-
présantd, || m's donnd pleine et entldee sacisfaotion
zous toun es Fmpports. . Clest ln ssele mashins ame-
liorée possédant véritohlament toutes jog qizdites gque
Ie suerier 4 besoin.  Footle & régulariser, cartitude du
rigulataur st dex syphons; bon matcérisl portoot
il ey palica a=2 béan finl salide, Be fowrneoy oot an
asier gvso devant en fonbe,  Clestan gutil ¥ & de minus.
ot est imdis sable i tout :ucr'ing it wHal SaomksTISar
son bais. ﬂ syphonz somt |la veritable mearveille des
inventions modernes,  J 00 nebatg moe moehine Phivae
darnlar, ab m'en suks seevi le printemps dernice, 8t 8
la trouve Lrds sugdesiurs b LOul dvapcoralaur main-
tenant an usages o Cansds

J. B. YEROMEAU, Valesurt, Ely. Qué., dorlt)
Ayant sehaté de ibn Compugnie Monufnaturisre Grimm,
in  Evopornteur 2§ = B pieds, un péservoir 4 pe-
cevolr ln sdve dans la catene, ot quelgquescents ehalu-
meaux Grimm, jo puls gsrtifier gua s tost m'a donnd
plakme al antibes eatisfpation, & el podnt gue [e vaks
wtheter de in méme sampagnie, des shalumaney peur
toute Mo sucreRhE.

BAFTISTE DUPRIES, 5t dacgues, Montcalm,
Qui, doric; d'al smployd volre Evaposatenr Gham-
pion da 84 = 19 plads e printamps deenler, o1 ['an Gule
tees satisfait. 1l T&it le boulllage da ln séva da quatss
chnwirons ordinairea. 1] dconomizs l= bom et 'ows
vrage, et foit une medbEare gquantiié desirop, enfin, il
Tnit plus gua o qua wous farantises,

TREFFLE ROEE, Cairnside, Chatenugumy, Que..
dorit ; odw swis tout & feit setisfsit de voree Evaporn-
taur Champbes, o "ad fait blen plus de slrop dopuls que
ju l'al gque e faisas aves mes viedy bussing, e suls
bisn pontent.
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CHARLES [SABEL. 51, Sébustien, Beauce, Qut.,
acrit: L'Evaporateur Champion, que vous miaves wan-
du, m'a donnd entiére satisfrocion, et i fait mdma plus
qui jo pereais.  dama plads & vanter s qualitds, et j
ng craks pas b metire sncors o sa juste valeur. j:
VS ASSUME (JUE DRWK Ui en Leheterans, SRUront Lpped-
aiep sas qualités. il est sans contredit In mailleees in-
;Ttiirr s tamps modearees, pour dvipacer Neau

‘crabia,

EVARISTE LAFRAMBOISE, 5t. Sohodestique,
garit ¢ Je guis trés bisn satisfast de mon dvapaes e,
d "mi Bouilli outent comme i voulu, ek obiigé de
fairg Bowbille pult & four, mais s printsmps deenier
ayvea man Evapornteur Champion, je n'ai bowilli gue le
Jour malged que les érnbles mient trés bien coubdes.
N B.—Ln maching de laguells M. Laframboise o'est
sesvi gst de bn geandeur 4 x 14 piade. 1] sntallls $000
frbaag, |

F. DION. 5¢. Théress, forit | I:l-n_p:l.l'iu LrOiE ons que
]u fiis asage da I'Ev:lpn'rn_::-uu!- Championda 3 x 12 pinda,
I'en suis tout--faie satisfail sous toss les porin,
Cesrm rmenehing suffie poun sl lre Mo de 1100 drables.
ia s i spop da midrs quolis, tout an feisant
ceduire au-deln de Eu].'lnnl d'eau & I*heure, par o
facilitd gue nods avons & régulariser au moyen d'una
clof gue nows tournong & damanda.  Je suis d'epinisn
r-Il-'II-ﬂ'l i pEuL sehatap une mallbaure mashine qus
relle-pa.

ISRAEL COULET, Sta. Elizsbath, Qud,, dorir:
L' Evaperatgur Chomplon gua - al agketd de vous aette
annes, ot gue |al amplope dueant la derniére saisaon
de suore o prouwd dtre teés satisfoisant. 1] est non-
seilement une grande fconomie pour bo eombustible,
mais Il ménnge aucsi bepuzoup de travoil, praduisant
un excellent article. of boos aouy quil veulent ashelee,
parae qi’ll reraplit vour e gqu'an réelama de lui
o 'espare gue vous allaz vendra bien plus de vos dva-
pormtaurs aux suariars des environg, depuis gue mes
vaising ont trouvé que ke mien travaills & perfection .




REMI CAYER. 5t. Raymoaond, éesit : L'on darmier
j'ni foit Fachat d'un Evaporawour Chompion, venont de
Ia Cle, Manufagrurisee Getmm,  Je doss dipe an tous
minoerité gue ["ai at& pleinement satisfabl. Cfest wne
f#ronde écanomia de bots, le sirop et le sucrs Tubriguos
el cetl opparsl sont bien supérisurs o osax fasts
d'aprek sncienne mithods, anfin a'est un plaisle gue
da w7an servie, oo oonesille d 10U lBe Tsbrioants de
suore d"érnble de se proaurer de ces maohines

THEQPHILE LECRIS, Mentebella, Qud., darii ;
J'ai rego volra Evaporateur en parfabie condition.
C'est avee plaisie de pouveir vous dire qu’il donne en
titre satisfnotion sous tous les Popparts.  Je be recom:-
mande hautement & tows les sucriers.

JOSEPH BEAUDOIN, Soe. Rosalis, Bagot, Q.
dapit s L'an deesniae, jo i 'sohay dun Evaposatsun
Champson wanant de in Cie, Manufacturigre de Grimm.
da dois dire sn Roubs sincapite, goe j'oi &té pleina-
ment: satisfoit  Clest une granda éconmomic pour la
beis, li sirop, ot e sucre fobrigué avec cette apparsail
21 han BUFII:IFH’I!J" 0 Eaux Tars d'apras l'apsisnns mie-
thode,  7nd falt boulllic Mesa de 1100 drables sans
difficults st e |8 Feoommiands Hautement. (Lo gran-
deur de ['evaporateur est de Sxil pieds )

ALPHONSE DUREALL Sie, Anghla ds Lawsl,
guu‘\... darlt : Jorirme & vous dies -'|I|ﬂ|q'J“ mots nu Si-
ek de I'Evaporateus Champion, qui m'a donnd sotis-
faction o printemps.  Je o'nien owcune difficeltd & le
placer, et & be fnire fonotionmes, J7al ou beausoup de
visitnurs pour woir cette machine mognifigus, b qui o
donndé platna sntiafastion & tesis, Je le resommande a
Lows lea sluoriers,

FHILIAS BERNIER, 5i. Dominigue de Bagot,
k., dorit - Je suis trds satisfalc de votre Evaporateur
Champion BaUS LOUE l&s Fapporte Oin E-'Fﬂr‘Eﬂcl bemL-
goup de bols, ek le sirop est d'une gualive bien gugpd:
risure qu'suparavant en se servant d'autres machinss,
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G_CT.-I"-"E C.-I:II:I-EDLI-T, Lambtam, Dus,., dovit: Je
cartifis gue I'Svoporateur gue '8 asheld me donbe
toute sntisfaction, pour dtre d'avancs & consumer ey,
et faire du sirop de premiides gualité.

REGIS SENECAL, 5t. Valerimn, Shafford, Qui.,
énpit1 Mon denporotaur ma denns antiares mbisfaotion
da vous donne la permission de wous servic de mon
fdn o le recomimander,

FRANCOIS MORIN, S& RajEhasl, Ballaghkpsaa
'IJI.I-';.. Gorig: 1 me faky plaizir do Fqu'\nni,r vous dire, qiee
J'&b & anbare satisfaction de |'Evaporateur Chompion.
Vous pouve: vous servir de ma signature pour le re-
pammender,

DAKIEL |MBAULT, 5t Stanisks da  FHostks,
Chid, derit ;. En répomse i votre demande de vakrs
SvaparElailr, nous pauvans vous dire gue nous sommes
en=atisfuits. Nousovans bouillis |eau de 700 drablss,
nved ln grandoor 3 % 8,

AMTOINE LABERGE. Chatenugumy, Qud., darit ;
II'y & trods ans, "0l ncheté on Eveporateur Champion
de votre manufpotyure, de ls dimension de 8§« § pisds,
I} fournit nmploment & mes drables, et ['en- w0is trke
satisfaic.  Je n'hdsite nusunament & recotmmandsr
I"Evaparateur Champion A tout suorier, gul  débsira
aclaiar un l‘mpﬂmteur. Aveo debons soans, le Charme-
paen pout direr vingt oo trents ons. J'espéra que vous
vendrez de vos évaporateurs & tous les sucriers Cang.
diens, crr je vous certifie qie & mien teavailie & la
parfaction,

CYPRIEN LASALLE, St. Thomas, Dué., éorit i
da gertiflie gue |'Evaporateur Champion fonetionne tel
gue wous "aver dit, il domande poo de bois, ot prodoiz
un nretiale magnifigus, ne hagllant qus durant la .jnu:.q
on qui #st une grand seanomie de  teavall. | J'al fRit
una phics @rands guantivd de sirop, et plis besi e jo
n'ni jarmiis fait, Aprés un essai géneral da la machine,
les résultats ont été des plus satisfaisants.

Escumptes au Cumpta.nt

Placez vos commandes de bonne heure,
vous donnerens un escompte libéral de un pour ce
mande au premier jours du mois de mai suivant. Vo
peuvent survenir & cause de vos commandes en retard.

et soaompagnez d'argent comptant, nous
nt par mois, depuis la date de wotre oom.
us eviterez ains les désagréments i

En donnant vos commandes,
et autres renseignemants ndcessaires.

A causes des changemente gui peuvent survenir dans
prix donnes dans ce catalogue, sont sujet & changements.

L’ Evaporateur Champion, est manufasturé a Montréal, Rutland, Vi
Adressex toutes acrrespondances &

THE GRIMM MANUFACTURING 0.
58 Rue Wellington, MONTREAL, Qué.

Byez soin de bien nous reneesigrar sur volps ndresse,
les . prix des matériaux, les

» 8t Hudsan, O,

Fre-Simile de la Médaille Décernée i | Evaporateur Charmpion
i I'Exposition Universelle da Chicago, 1553



